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[ P ocrito carto ]

25. 9. 2017 zasedani ¢. 29

1. Volba ovérovateld zapisu: Vladimir Valenta, Libor Dasek
Volba zapisovatele: Mgr. Ernest Kur
Usneseni: schvaleno
2. Rozpoctové opatieni ¢.9.
Usneseni: schvaleno
3. Verejnopravni kontrola v Matefské skole Kosice
Kontrola bude provedena 25. 10. 2017 za Ucasti feditelky Romany Schwarzové, S.
Cermanové, Stépanky Buckové a Mgr. Ernesta Kura.
Usneseni: schvaleno
4. Darovaci smlouva na 65.000, K¢ od firmy BONVER WIN na kulturni ¢innost pofadanou obci
Kosice.
Usneseni: schvaleno
5. Zamér prodeje a nakupu ¢asti pozemk( p.¢.85/1 a p.€.85/2. Jednd se o ponechani
pruhu o Sifce 1,50 m na vystavbu budouciho chodniku podél silnice smérem k f. Nadeta.
Usneseni: schvaleno
6. Zameér pronajmu ¢asti pozemku p.¢.509/1 podél Mlynské Bystfice se zdmérem péstovani bylin
prospésnych pro vcely a jiné zivocichy.
Usneseni: schvaleno
7. Dohoda o pfevodu prav a povinnosti mezi obci Kosice, firmou KALVODA a KALVODA SLUZBY
s.r.o. Vzhledem k tomu, Ze majitelka firmy Kalvoda —pani Kalouskova odchazi do starobniho
dlichodu, tak obci Kosice doporucila svého nastupce — firmu KALVODA SLUZBY s.r.o. Zména
nastane k 1.1.2018.
Usneseni: schvaleno
8. Obecné zavaznd vyhlaska €.1/2017 — spole¢né $kolské obvody ZS a MS.
Usneseni: schvaleno
9. Pripominky zastupitell: kontrolni den KOBIT — osobné dne 4. 9. 2017 navstivili firmu KOBIT
starosta obce ing.M.Ornst, starosta SDH V. Bare$ a velitel SDH L. Dasek. U¢elem kontrolniho
dne bylo upresnéni vybaveni a Uprav Tatry 148 a jednani o plnéni terminu dodani. Firma Kobit
pocitd s pfedanim Tatry nejpozdéji 17.11.2017, dle kupni smlouvy.
- komunalni volby 2018 — pokusit se najit do konce roku 2017 vhodné kandidaty do
zastupitelstva obce
- dotace na opravy protipozarni nadrze — oslovit firmu Hanako o mozZnosti ziskani dotace na
opravu nasi protipozarni nadrze
- prodej staré cisterny Tatra 138 — zpracovat a vyvésit nabidku
- varovani Agropodniku Humburky a.s. na mnozici se podvodny nakup pozemk( — zverejnit v
Kosickém zpravodaji
Usneseni: bere na védomi

8.11. 2017 zasedani €. 30

1. Volba ovérovatell zapisu: MUDr. Vladimir Brzek, PhD, Jifi Homola
Volba zapisovatele: Mgr. Ernest Kur
Usneseni: schvaleno
2. Planinventur.
Inventury probéhnou v dobé od 2. 1. do 25. 1. 2017.
Usneseni: schvaleno
3. Verejnopravni kontrola v Matefské skole Kosice byla provedena dne 25. 10. 2017
dle programu a dle predloZeného protokolu ze dne 8. 11. 2017 bez zévad.
Usneseni: schvaleno
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4. Rozpoctové provizorium na rok 2018. Rozpocet bude schvalen nejpozdéji do 31. 1. 2018
Usneseni: schvdleno

5. Uprava vy$e odmén &lend zastupitelstva obce od 1. 1. 2018. Na zakladé nafizeni vlady
¢.318/2017 Sb., o vysi odmén ¢lend zastupitelstev Uzemnich samospravnych celk( dojde k
Upravé vyse odmén na zakladé Prilohy k nafizeni vlady ¢.318/2017 Sb., v maximalni vysi odmén
neuvolnénym ¢lentm zastupitelstev.

Usneseni: schvaleno

6. Poplatek za sbér, pfepravu a odstranéni smésného komunalniho odpadu v roce 2018. Poplatek
na rok 2018 je stanoven v souladu s cenovou pfilohou pro rok 2018 ke smlouvé o dilo
¢.5073000373 mezi obci Kosice a FCC Ceska republika, s.r.o., takto: &etnost 26x —1270,-K¢&, 13x
—700,-K¢, rekreacni — 700,-K¢, plastovy pytel 110 It —56,-K¢.

Usneseni: schvdleno

7. Stfednédoby rozpoctovy vyhled na obdobi roku 2018 — 2020.

Vypracoval ing. Pavel Stransky z Ceské spofitelny a.s., Hradec Kralové.
Usneseni: schvaleno

8. Prohlaseni zastupct obci a dobrovolnych svazk( obci k zdkonu ¢. 159/2006 Sb., o
stfetu zajmu, ve znéni zakona ¢., 14/2017 Sb. Zastupitelstvo obce doporuduje se pripojit k
,Prohlaseni” ze dne 26. 10. 2017.

Usneseni: schvdleno

9. Zadost o poskytnuti dotace dle zakona ¢&. 24/2015 Sb., o finanéni dotaci ve vy3i 5000,-K¢& na
ndkup knih do vyménnych fondd v rdmci regionalnich knihovnickych sluzeb pro Knihovnu
mésta Hradec Krdlové.

Usneseni: schvaleno

10. Prodej Tatry 148 CAS 32

— projednan navrh inzerdtu dle § 39 odst. 1 zakona ¢. 128/2000 Sb., o obcich — zamér prodeje
formou obdlkové metody.

Usneseni: schvaleno
11. Rozpoctové opatreni ¢.11
Usneseni: schvaleno

12. Pripominky zastupitel( - kontrolni den KOBIT — probéhne dne 14. 11. 2017 za Ucasti starosty
obce ing. M. Ornsta, starosty SDH V. BareSe a velitele SDH L. Daska.

- tvorba nového Uzemniho planu — predpokladané datum odevzdani navrhu Uzemniho planu
pro verejné projednani do 30. 11. 2017 dle Mgr. Mareckové z Magistratu Hradec Kralové by
mél byt splnén

- oprava domu ¢.p. 119 — najemce bytu zaslal cenovy navrh oprav, ktery bude jednotlivymi
zastupiteli provéren a dalsi jednani bude na pfistim zastupitelstvu

Usneseni: bere na védomi

[ Fpsciny 1 oles |

Klub senio ri

Osmdesatka se slavi jednou za Zivot, a to se také podafilo Vaclavovi, ktery se svymi kamarady
v klubu to radné oslavil. Nesmél u toho chybét ani kamarad harmonikar Zdenék Volejnik , ktery hral a
hral az do zaviraci doby. V  lokale visel prapor seniorli a od vSechv  klubu dostal krasny darek, ktery ho
mile potésil. Na zaCatku byl pripitek a seniorska hymna a pak uz se to rozjelo. Panu hostinskému se
poved| dobry gulasek, ktery vsichni  chvalili. Zahral oslavenci i myslivecké pisnicky jako: ,,Do lesicka na
¢ekanou, Letéla husicka, Myslivec jde k lesu, Honili myslivci, honili srnecka,  Myslive ek vysel z lesa
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na cesticku ...”“ Zdenék Volejnik hrdl jak z partesu a na
vozembouch ho opét doprovazel Pepa Besik. Oba dva
si to zopakovali za tyden, kdy se slavil svatek Vaclava.
Opét byl pripitek a seniorskda hymna, obcerstveni a
zase se zpivalo aZ do zaviraci doby. Jedna pisnicka
lepsi nez druha: ,UZ kamarddi pomalu stdrnem, Pod
jednou stfechou, Nikdy se nevrati pohadka mladi a
jiné“. Tak at to zdravi slouzi véem, vsem lidem dobré
vlle. 29. fijna se schazi celé osazenstvo klubu seniord
v hospodé Pod Lipami na posvicenskou zdbavu. V 18
hodin uz to zacalo pisni¢kou ,,O posviceni to voni tak
jako v apatice”. Dale nasledovala seniorska hymna a
jiné pisnicky, neZ se zacal podavat posvicensky chod,
kachni stehynka, bramborovy knedlik, houskovy
knedlik, bilé i Cervené zeli. Posvicenskou kachnu si
dalo i deset chlapl z Karanic, ktefi hrali karty na
lokale. Posvicenska kachna byla velmi dobra. Pripitek
nam dal i nastavajici diichodce ing. Vaclav Bares a tak
jsme mu zazpivali, jako nastdvajicimu clenu,
seniorskou hymnu. ProtoZe jsme méli dobrou naladu,
tak jsme si jeSté zazpivali tak dobre, Zze nam jeden pan
co hradl Sipky z Roudnice dal po stamprlicce. Jesté, ze

uz se zménil ¢as, jinak by se nam nechtelo domd.

Jedny narozeniny se vazou k vyznamnému datu 17. 11. a to si Pepa Besik s nami pfripil pfi
seniorské hymné na zdravi. Po pohosténi mu Zdenék Volejnik hral pisni¢cky na jeho prani: ,Okolo
Hradce, Na zdravicko pratelé i od Bydzova jedou vozy” a vSichni zpivali jak za mlada. Bylo to zase fajn.

Vaclav Rychnovsky st.

MS Cidlina

Zacatkem fijna mezi Lhotkou a Ménikem sklizel Agropodnik kukufici. Po dohodé s nami myslivci ndm
kombajn vysekal v kukufici priseky, ve kterych bylo mozné lovit divoc¢aky. Po telefonickém oznameni
se seslo patnact myslivcd, kteri obsad|I| a prosI| tyto d|Iy Podafrilo se slovit sedm kus( divo¢akl z toho
dvé selata. Byl to Uspésny lov. Druhy
den $la tato parta jesté do zbyvajici
kukuftice, ale uz tam nebyl ani kus.

V sobotu 21. fijna jsme se sesli ve 14
hodin za rozhlednou v Kosicich u
kukuti¢ného pole, kde jsme méli nadéji,
Ze tam na 99% budou divocaci.
Zklamani bylo veliké, nebyl tam ani
jeden kus.

V pondéli 23. fijna bylo vidéno za
mostem u vesnice devét divocaka, a tak
Sli myslivci opét ke Tresicm do

P kukufice, kde se sekalo. Seslo se ale

TP ke 00 méné lidi, jen asi deset, a tak méli

duvocau vétsi Sanci utéct. ZJednoho prosekaneho dilu jich béZelo Sest do druhého. KdyZz myslivci

prochazeli jednotlivé rfadky, tak se divoc¢aci mihali v jednotlivych fadcich, a i kdyz se myslivci snazili a

stiileli o sto Sest, kromé jednoho divocaka vsichni utekli se zdravou kizi. Druhy den rano jsme jesté
dohledali jednoho zastfeleného divocaka.
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Myslivecky spolek si nechal z ulovenych divo¢ak( udélat salam a klobasy, které byly vyborné a kazdy
¢len spolku dostal svdj dil.

Za Barchlvkem byl opét pfi sklizni uloven jeden divocak. Kukufice je blizko lesa, a tak tam béha
dost divo¢akud. Myslivci se na né pfipravuji, ale pro nepfizen pocasi sklizefi nepokracuje.

Jako kazdy rok, tak i letos pfijeli do nasi honitby sokolnici s jedenacti dravci — Sest orld, jedno
kané Harisovo a Ctyfi jestfabi. Za sobotu 28. fijna bylo dravci uloveno jedno slabsi srn¢e a dva zajici.
Vecer bylo i pro nase ¢leny posezeni, pfi kterém ndm predvedli pasovani tfi ¢len( na sokolniky. Po cely
veler se podavalo maso z opékaného prasatka a hodné dobrot, které nam pfripravily nase Zeny. Vse
jsme zapijeli kdvou a dobrym pivem.

Nas prvni hon na drobnou zvér se konal 4. listopadu a sraz byl v 8 hodin. Seslo se 21 domacich
myslivc a dva hosté. Tentokrat bylo potieba i vice ps(, protoZze jsme sli lovit kachny na oba rybniky.
Doufali jsme, Ze budou jiZ |état. Na RoSku jsme museli, protoZe rybnik se mél lovit a kachny by ndm
uIetIy Na honu byly jen tfi p5| a taktrvalo déle, nez nanosm ulovene kachny z vody. Celkem jsme slovili

: £ 30 kust kachen, a jesté jich tam asi 40
zUstalo na pfisti hon. Ulovena byla
také jedna nutrie. Potom jsme se na
valniku pfesunuli na Kvoénu. Zadny
divoc¢ak tam nebyl, jen jeden kohout
na nas zavolal a pak se dobfe schoval.
Sli jsme do rakosu podle ndhonu az za
majak, kde jsme slovili 9 kohoutd. Cas
utekl a hospodar chtél jet za
Barchlvek do kukufice, kam jsme po
kratké svacince odjeli. Divocaci tam
byli, ale nechtélo se jim ven z kukufice.
Dost Spatné se stfilelo, a tak na 15 ran,
byl uloveny jen jeden divoc¢ak a dva
postreleni barvili. | pfes veskerou snahu, i kdyZ jsme prosli kukufici jesté jednou jsme je ned ohledali.
Kazdy, kdo kukufici prochazel byl, jak se tika, usmajdany, Zemu nebylo anl do feci. Tentokrat byl nastup
a vyrad bez trubace, protoze Martin Fe!
Pasko se odstéhoval do Mimoné, a
tak asi budeme shanét nového
trubace.

Na druhy hon jsme se sesli
18. listopadu a bylo nas pomérné
malo, 18 domacich myslivcd, 7 host(,
dva honci a 6 psl. Rano si kazdy
Ucastnik dal kdvu a polévku a jelo se
na Kvoénu. Zde jsme slovili 6
kohoutl. Jako dalsi zastavku jsme
méli Racana u Mlékosrb, kde jsme
opét neméli stésti. Ne byl tady zadny
divoc¢ak ani kohout. Po svaciné nas
zachranil les za konirnou v Méniku. .
Zde sice domdci délali dfevo na zimu, ale zalehlym divocakim to nevadilo. Divo¢aci tam opravdu byli.
Ale zase se Spatné stfilelo. Byli uloveni jen dva divocdci, jeden asi 45 kg a druhy asi 110 kg. Na konec
honu jsme méli jesté Cas, a tak jsme odjeli na kachny na oba rybniky do Kosic. Kachny tam byl y a slovilo
se jich 31 kusl a protoZze se jiz zacalo Sefit, odjeli jsme na chatu v Méniku. Po dobrém pozdnim obédé
jsme Sli na vyfad, kde nam tentokrat zatroubil Martin Pasko. Pti zapalenych vatrach to byl krasny vyrad,
jaky se jen tak nevidi. Na vyradu bylo 31 kachen, 6 bazant( kohout(l a dva divocaci. Kdybychom se lépe
trefovali mohli jsme mit na vyfadu divocak( alespori pét. Pristé snad b udeme mit vétsi stésti.

Vaclav Rychnovsky st.
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VYSLEDKY VOLEB DO POSLANECKE SNEMOVNY PARLAMENTU CR
VE DNECH 20. - 21. RIJNA 2017 V OBCI KOSICE
PORADI | &islo strany nazev poéet hlast proc':)eondtitll alni
1. 21 ANO 2011 70 39%
2. 29 SPD - Tomio Okamura 22 12%
3. 15 Ceska piratska strana 20 11%
4, 8 Komunisticka strana Cech a Moravy 16 9%
5. 7 STAROSTOVE A NEZAVISLI 11 6%
6. -7 24 |KDU - CSL 9 5%
6.-7 26 REALISTE 9 5%
8.-9 1 |ops 8 4%
8.-9. 4 CSSD 8 4%
10. 20 TOP 09 3 2%
11. - 16. 12 Strana svobodnych obcan( 1 1%
11. - 16. 13 Blok proti islamizaci 1 1%
11. - 16. 27 SPORTOVCI 1 1%
11. - 16. 28 Délnicka strana socialni spravedInosti 1 1%
11. - 16. 30 Strana prav obcand 1 1%
|CELKEM HLASU | 181 | 100% |
Celkem odevzdanych hlasl 183
PoCet neplatnych hlasi 2
Volict celkem 290
Volebni ucast 63%
\4 V4 V4 I k
29,64% Konecné vysledky
11,32% 10,79% 10,64 % 6%
572962 hlasi 546 393 hlasd 538 574 hlasi 1310 Sis 376;324_1“2 5,8 % 5'31 % 5,18 %
AN Pirati KSCM CssD KDU-CSL TOP 09 STAN
78 .".'. 25 .‘-L 22 & 22 & 15 & 15 &
P 299988080 9 ¢
<& I ; . - P b

Republikowy lidr
Andrej Babig

Republikowy lidr
Petr Fiala

Republikovy lidr
Ivan Bartod

Republikovy lidr
Tomio Okamura

Republikowy lidr
\ojtéch Filip

Republikowy lidr
Lubomir Zaordlek

Republikovy lidr
Pavel BElobradek

Republikovy lidr
Wiroslav Kalousek

Republikowy lidr
Jan Farsky
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Rozsvéceni vanocniho stromu

Jiz se stalo krasnou tradici setkdvani obc¢anl Kosic u rozsvéceni vanocniho stromu.
Vsichni jsme se zde setkali 2. 12. 2017 jiz po desaté. Jsem velmi rad, Ze tato akce pfitahuje
mnoho nasich spoluobcant, aby se zde setkali se svymi sousedy a znamymi. | v letoSnim roce
jsme rozsvitili nds vanocni strom v sobotu v predvecer prvni adventni nedéle. V predvecer
adventni nedéle je tato akce poradana pravé proto, abychom si mohli jesté v klidu posedét a
pobesedovat a nemuseli jsme spéchat domu, protoZe druhy den musime vstavat do prace.
Zastupitelstvo obce ndm prostrednictvim pana hospodského pfipravilo svafené vino, ¢aj a
perni¢ky pro déti. Nékolik krasnych vanocnich koled nam zahrala skupina KP 58 ve sloZeni:
Trumpety: Tomas Ptibyl, Ladislav Ornst, Petr Vrzan
Tenory: Jan Fikejz, Martin Kloucek
Bas: Jan Lochman
| pres to, Ze venku bylo chladno a pro hudebniky i hudebni nastroje toto neni idealni pocasi,
vykon hudebnikd byl velmi milym prekvapenim. Nejprve nam skupina zahrala dvé koledy. Pak
nas privital nékolika slovy mistostarosta pan obce Ernest Kur, popfdl nam krasny a klidny
advent a vanocni svatky, a zaroven nas pozval na akce, které budou probihat v nejblizsi dobé.
Poté pohasla obec a rozsvitil se vanocéni strom. Jesté jsme vyslechli nékolik koled a jako
prekvapeni, které nam pfipravila obec, ndm pani Stépanka Buckova a Irena Brzkova rozdavaly
krasné mosazné zvonky s emblémem obce. Nakonec se vétSina ob¢ana presunula do tepla
nasi obecni hospody, kde jsme si jesté vSichni posedéli.

Budeme se snazit tuto tradici udrzet i v nasledujicim roce, a tak tedy na shledanou
v roce 2018 v sobotu pred prvni adventni nedéli.

MUDr. Vladimir Brzek, Ph.D.




Kosicky zpravodaj 4/2017

”,/A



Kosicky zpravodaj 4/2017




Kosicky zpravodaj 4/2017 12

[ Tradice a néco na zub |

Vanocka tak tradi¢ni vanocni pecivo, ale zndme jeho historii? Pokud ne, prectéte si fadky nize.
Jako bonus je nékolik receptl na vanocku. Dale néco na cukrovi a nakonec par receptll na silvestra.

Vanodka je druh sladkého peciva z kynutého tésta, ktery se v Cesku a Slovensku t&si velké oblibé. Ji se
nejen o Vanocich, ale i jako svateéni jidlo o vikendech &i jinych vyznamnych dnech. Ca sto se vanocka
konzumuje v kombinaci s maslem, medem, marmeladou, dZzemem ¢i povidly, nebo ldmand a namacena
v kdvé, melté, mléce atd.

Vanocka ma svym tvarem pripominat malého Jeziska zabaleného v pefince, je proto symbolem

nového Zivota a plodnosti. Spravné se plete z deviti pramend. Spodni ¢tyfi symbolizuji ¢tyfti Zivly, tedy
ohen (Slunce), vodu, zemi a vzduch. Prosttedni tfi prameny predstavuji rozum, cit a vili clovéka. Vrchni
dva prameny se upinaji k tomu, co vede ¢lovéka nejvyse, tedy k védéni a lasce.
Vanocka ma dlouhou historii a udrZela se v oblibé az do dnesni doby. V minulosti byla pojmenovana
jako ,htska“ nebo ,calta” a nékde se v Cechach dodnes setkavame s nejriiznéj$imi pojmenovanimi,
které se lisi v zavislosti na mistni tradici. MUZeme se tak setkal s pletenici, pletankou, Zemli, Stédrovici,
Stédrovecernici, Strickou, Struclou ¢i ceplikem.

Predchldcem dnesni vanocky je tzv. calta - staroCeské moucné pecivo, které mélo podobu
nepleteného bochniku a na ¢eském Gzemi se peklo uz ve 14. stoleti. Vzhled calty se s ubihajicimi véky
postupné zménil v pecivo pletené z nékolika prament, tedy v dnesni v dnocku. Prvni pisemné zminky o
ni pochazeji z 16. stoleti.

Peceni vanocky bylo zpocatku vysadou pfrislusnikll pekarského cechu, ktery mezi ostatnimi
odjakZiva zastaval vysoké postaveni. Kazdé Stédrovecerni dopoledne se na PraZsky hrad vydalo Sest
bile odénych pekarskych tovarysd, ktefi v rukou nesli dlouhé ohoblované prkno a na ném velikou
vanocku s rozinkami a sypanou madlemi. Ta méla pfijit na stll nejvyssimu kralovskému purkrabimu.
Hloucky Prazan( cekaly na poselstvo prazského pekafského cechu jiz pred Kar lovym mostem a nékteré
roky se seslo tolik lidi, Ze pekare musela obklopit méstska straz, aby vibec vanocku donesli na Hrad
bez Uhony. Zlomen3, ¢i jinak poni¢ena vanocka znamenala pro cech obrovskou ostudu.

Od 18. stoleti si vanocky zacali lidé péct sami d oma. Recept se dédil z generace na generaci a krajové
se liSil. Samotné peceni této svatecni pochoutky bylo ritudlem —hospodyné se oblékla do bilé zastéry,
uvazala bily Satek a ml¢ky zadélala tésto. Pfi jeho kynuti pak méla vyskakovat do vysky, aby se nez drclo.
Do tésta se mohla také zapracovat mince a ten, kdo ji ve svém kousku nasel, mél byt cely pfisti rok
zdrdv a bohaty. Pokud se vanocka pfripdlila nebo pfi peceni praskla, bylo to pro domacnost Spatné
znameni.

Na Stédry den upekla hospodyné jednu vanock u pro kazdého €lena rodiny a také jednu vétsi,
zdobenou rozinkami a mandlemi. Ta pfisla na stédrovecerni tabuli a nakrojit ji mohl jediné hospodafr.
Po kraji¢ku z ni dostal kazdy ¢len domacnosti, véetné dobytka, nebot se véfilo, Ze mu to pfinese zdravi
a ochranu pred zlymi silami. Nékde se kousek vanocky hodil do studny, aby bylo napresrok hodné vody,
jinde se kousek vhodil do domaciho krbu. Co se nesnédlo pfi vecefi, nechavalo se na stole pro duse
zemrelych, které se toho dne pry vraceji na zem. Kousky vano ¢ky se také davaly koledniklim na sv.
Stépana.

Par receptl na vanocku

1.

Suroviny: 40 g droZzdi, 400 ml vlazného mléko, 100 g cukr (krupice), 100 g rozinky, 100 g mandle,

800 g mouka (hladka), 8 Zloutky, 1 sacek vanilkovy cukr, Spetka sl, 1 IZice citronova kdra, 200 g maslo,
rum, 1 vejce (na potreni), cukr (moucka) na posypani

Postup: Drozdi rozdrobime do misky a utfeme se ¢tyfmi Izicemi teplého mléka a IZickou cukru. Kvasek
nechame vzejit na teplém misté. Rozinky namocime do rumu a nechame je tam poradné n abobtnat a
poté scedime. Mandle spafime, oloupeme a nahrubo nasekame. Z mouky, vykynutého kvasku,
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krupicového cukru, mléka, zloutkd, vanilkového cukru, Spetky soli, citronové kiry, rozinek a 50 g mandli
udélame tésto. Do ného pridame rozpusténé vlazné maslo. Dikladné zpracujeme, az vznikne vlaéné
tuzsi tésto. To nechame kynout na teplém misté 60 — 90 minut. BEhem kynuti tésto jesté nejméné
dvakrat propracujeme.

Vykynuté tésto rozdélime na dvé poloviny a z kazdé upleteme jednu vanocku. Je dobré postupovat u
kazdé vanocky takto: tésto rozdélime na 10 bochankd, z nich vytvorime 10 pramenl - valeck(. Prvni
Ctyri valecky spleteme a vytvofime z nich zéklad vanocky. Poté spleteme dalsi tfi prameny a ddme je
na spodni Cast. Timto zpUsoben vytvofime celou vanocku. Vrchni ¢ast je tvorena pouze jednim
véleckem. Konce pramend pritiskneme k sobé.

Vanocky zpevnime Sp ejlemi. Potfeme rozslehanym vajickem a posypeme zbylymi mandlemi. Vanocku
nechame na plechu jesté 20 minut kynout. Pec¢eme pfi 180 °C, asi 20 minut. Poté teplotu snizime na
160 °C a pe¢eme jesté 20 minut. Po vychladnuti vanocku pocukrujeme a mizeme servirov at.

2.

Suroviny: mouka pSenicna hladka 230 gram(, mouka pseni¢nd polohruba 100 gramd, drozdi 1 kostka,
mléko 115 mililitrd, cukr 60 gram, cukr vanilkovy 8 grami, maslo 70 gramu (rozpusténé),

sdl 4 gramy, citronova klra 5 gramu (nastrouhana), vejce 1 kus, rozinky 35 gramd, mandle 35 gram(
(nasekané, loupané), mandlové lupinky (na posypani ), vejce (rozslehané, na pomazani)

Postup: Tésto zadélame takzvané na omladek: do misy smichdme polohrubou a hladkou mouku,

udélame v ni dulek, vlijeme do né&j 2/3 mléka a rozdrobime droidi. Ze stran do néj po troSkéach
vmichdvame mouku dokud nevznikne tésticko husté asi jako na livance. Povrch posypeme jemnou

vrstvou hladké mouky a nechdme v teplém misté asi 30 minut vzejit. Pfiddme vSechny ostatni suroviny
(oba cukry, maslo, stl, citronovou kiru a vejce), dolijeme zbylé mléko a vypracujeme tésto. Robot na
to pfi nizkych otackach bude potfebovat zhruba 10 minut, v ruce vam to bude trvat o néco déle.

Nakonec vmichame rozinky a mandle. Tésto vyndame a nechdme 30 minut vyzrat (odpocinout) na valu .
Odpocinuté tésto rozdélime na 6 dilti (o vaze cca 100 g), kaZ dy vyvalime valeckem na placku, stoc¢ime
a rukou vyvalime na pramen asi 30 cm dlouhy. Tésto tak pékné utdhneme a vanocka se nebude
rozplétat.

Prameny na jednom konci spojime a upleteme vanocku. Vanocku ddme na plech a nechdme hodinu
kynout. Pomaslujeme vejcem, posypeme mandlovymi lupinky a pe¢eme 40 - 50 minut v troubé
rozehraté na 160°C.

3.
Suroviny: 500g polohrubé mouky, 110g masla, 110g cukru, 1 vanilkovy cukr, 2 Zloutky, 30g drozdi
250ml mléka, rozinky, Spetka soli, citronova kiira

Postup: Do trochy vlazného mléka rozmichame Izici mouky, pfisladime 1 IZici cukru a rozdrobime drozdi

— nechame vzejit kvasek. Ve zbytku mléka rozpustime sul. V mise utfeme maslo s cukrem a Zloutky,

primichame vanilkovy cukr, mouku, pfilijeme kvasek, citronovou kliru a mléko . Vypracujeme a pak do
néj zapracujeme rozinky a nechdme kynout. Potom tésto rozdélime na 9 dilG a upleteme vanocku.

Potfeme vejcem. Do horniho copu vpichneme 3 $pejle, aby se ndm vanocka v troubé nerozjela a

peceme.

4,

Suroviny: 400 g polohrubé mouky, 100 g hladké mouky, % rozehfatého masla, pravy Vanilkovy cukr,
Citronova klra mleta, 100 g cukru krystal, 175 ml mléka, 40 g cerstvého drozdi (1 kostka), 1 vrchovata
IZicka soli, 1 IZice rumu, 3 Zloutky, 1 vejce na potieni, 100 g rozinek, 50 g sekanych mandli

Postup: Nejprve si v misce pripravime kvasek smichanim 175 ml vlazného mléka se 40 g Cerstvého
drozdi a 1 IZzickou cukru (nechame cca 15 minut v teple kvasnice pracovat, az vytvofi hnédé bubliny

na povrchu mléka). Nez je kvasek hotovy rozehrejeme si pul kostky masla a oddélime Zloutky ze t¥i
vajec od bilkd. Ve vétsi mise smichdme obé mouky dohromady se 100 g cukru, dvéma IZicemi
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(polovina sacku) , Vanilkového cukru“ od Antonina, jednou vrchovatou lZickou soli a dvéma IZickami
,Citronové kiry mleté” od Antonina. Doprostied smési udélame duilek a do néj vlijeme nakynuty
= = kviések, rum, Zloutky, rozehraté maslo, pfiddme rozinky, polovinu sekanych
mandli a vSe dokonale prohnéteme.

Tésto nechame v teple pod utérkou 2 hodiny kynout (po jedné hodiné
promichame).

Kdyz je tésto vykynuté, vyklopime je z misy na val, rozdélime na 9 stejné
velkych ¢asti a z nich vyvalime cca 40 cm dlouhych véleckd, které na plechu
vyloZzeném pecicim papirem spleteme do vanocky (dolni fada je ze 4,
prostfednifada ze 3 a horni fada ze 2 valecku). Aby se vanocka ,,nerozjela”,
doporucujeme jednotlivé fady zpevnit zapichanymi Spejlemi. Vanocku
nechdame jesté 45 minut vykynout, potfeme rozSlehanym vejcem a
posypeme zbytkem sekanych mandli.

Peceme v troubé 50 minut pfi 150°C. Nechame vychladnout, pocukrujeme
mouckovym cukrem a podavame.

Krémy na vanoc¢ni cukrovi
1. S vajeénym likérem
Suroviny: 200 g masla, 80 g cukru moucka, 1 sacek vanilkového cukru nebo IZicku vanilkového extraktu,
50 ml vajecného likéru, 50 g suSeného mléka
Postup: Zméklé maslo vyslehejte s cukrem a vanilkou, likér zase promichejte se suSenym mlékem. Ted'
uz jen obé ¢dsti spojte, a mate to.
Kam se hodi: Do kakaovych dortickd, linecké berusky i babic¢ina srdicka.

2. Nugatovy krém

Suroviny: 125 ml mléka, 2 lZice hladké mouky, 125 g masla, 140 g cukru moucka, 1 sacek vanilkového
cukru, 1 Zloutek, 5 IZic nugety

Postup: V kastrilku smichejte mléko s moukou a povaite ho, aby vam vznikla hustd kase. Kdyz
vychladne, utfete maslo s cukry, Zloutkem a nugetou. Nakonec po lZicich vmichejte zchladlou kasi, a
krém je hotovy.

Kam se hodi: Na domaci mini laskonky, kakaové dorti¢ky nebo pruhované hvézdicky.

3. Karamelovy ze Zloutka

Suroviny: 3 Zloutky, 4 |Zice karamelového slazeného mléka, 100 g cukru, 170 g masla

Postup: Ve vodni lazni vyslehejte Zloutky s cukrem a kondenzovanym mlékem. KdyzZ zaklad zhoustne,
odstavte ho z vodni |lazné a nechte zchladnout. Pak ho uz jen vyslehejte s maslem, a je to.

Kam se hodi: Na klasterecké Stafetky, jeptisSaky i pInéné ofechy.

4. Lehky kokosovy

Suroviny: 250 ml mléka, 3 a pUl IZice bramborového skrobu, 3 a pul IZzice cukru moucka, 1 vejce, 200 g
masla, 50 g strouhaného kokosu

Postup: Mléko nalijte do hrnce, pfidejte bramborovy skrob, cukr i vejce. VSe metlickou dobre
promichejte a zadklad kratce povarte. Kdyz zchladne, zaslehejte k nému maslo i kokos. Vyplati se kokos
jesSté predtim rozmixovat, bude drobnéjsi a krém bude lépe drzet. Pokud budete délat cukrovi tésné
pred Stédrym dnem, nahradte maslo tuhou $lehackou.

Kam se hodi: Do kokosovych strapackl nebo na rohlicky s krémem.

5. Ovocny s rumem (bez masla)

Suroviny: 200 g marmelady (rybizové, merurikové), 200 g mletych vlasskych ofechl, 50 g cukru
moucka, 1 vanilkovy cukr, 4 |Zice rumu

Postup: Tentokrat nemusite nic Slehat, staci jen vétsi miska, |Zice a potfebné ingredience. Smichejte
marmelddu (ne dZzem, v ném jsou kousky ovoce), ofechy, pfipadné cukry (kdo nema rad vyloZzené
sladké, tak da cukru méné) a na mirné rozfedéni a pro vlnii rum.
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Palnocni polévka

Suroviny: hovézi predni nebo pupek, celer, petrzel, mrkev, cibule, cesnek, nové koreni, bobkovy list,
jalovec, cely cerny pepf, mlety koriandr, polévkové nudlicky, maggi, sdjova omacka, worcesterova
omacka, koreni kari, hrebicek, koreni gyros, sterilizované Zampioény, zelena petrzelka, mlety pepf,

sal

Postup: Do tlakového hrnce dame maso, veSkerou ocisténou kofenovou zeleninu, celé strouzky
Cesneku, celou oloupanou cibuli, bobkovy list, cely pepf, jalovec, hiebi¢ek, nové kofeni, osolime,
zalijeme vodou a dame vafit. S cibuli a ¢esnekem nemusime Setfit. Asi za % hodiny odstavime a
nechame mirné prochladnout. Vyvar scedime do jiného hrnce. VeSkerou kofenovou zeleninu a maso
pokrajime na drobné kousky a pfiddme do vyvaru. Cesnek propasirujeme a cibuli nakrajime na kole¢ka
a také pfidame do vyvaru spolu s pokrajenymi zampidny a nudlickami. Pfivedeme opét k varu a
dochutime mletym koriandrem, kari, gyrosem, séjovou omackou, worcesterovou omackou, maggi,
mletym pepfem a soli. Pfed podavanim priddme nasekanou Cerstvou zelenou petrzelku

Bramborovy salat Pavel Sapik, Terasa U Zlaté studné

Suroviny: 1 kg brambor, 0,3 kg mrkve, 0,1 kg celeru, 0,1 kg hrasku, 1 velka cibule, 0,4 kg okurek, 3 |Zice
hot¢ice, 0,4 kg majonézy, sll, pepf, cukr, kudrnka, 5 vafenych vajec

Postup: Pfedem varené a vychlazené brambory nakrdjime na kostic¢ky, pridame kosticky zeleniny a
nakrajenou a sparenou cibuli, okurky, hrasek a vSe smichame s majonézou. Ochutime hoft¢ici, lakem z
okurek, soli, pepfem a Spetkou cukru. Zdobime na ¢tvrtky nakrajenymi vejci a sekanou kudrnkou

Lahtdkovy bramborovy salat s jablkem Lubos Loose, restaurace Na Spilce

Suroviny: 3/5 salatovych brambor, 1/5 kofenové zeleniny (mrkev, celer, petrzel), nakladané okurky,
kyselé jablko gothajsky salam, cibule, majonéza, hofcice, sll, pepf, cukr, ocet, worcestrova omacka
Pfiprava: Uvarené a vychladlé brambory nakrajime na kosticky, pfidame pokud mozno na stejnou
velikost nakrajenou vafenou korenovou zeleninu, okurky, jablko (radéji kyselejsi), gothajsky nebo
Sunkovy saldm a cibulku nakrajenou najemno. V3e lehce promichame. Majonézu (ne lehkou!)
roziedime trochou nalevu z okurek, ochutime peprem, soli, cukrem, hoicici a vSe pfiddme do
nakrajenych surovin. Promichdme a na zdvér opatrné dochutime worcestrovou omackou, octem,
popfipadé dosolime. Hotovy saldt nechame dobte vychladit a podavame jesté tyz den, co byl pfipraven.

Lehky bramborovy salat Roman Paulus, Radisson Blu Alcron

Suroviny: 500 g saldtovych brambor, 200 ml silného kufeciho vyvaru, 50 ml rostlinného oleje, 100 g
cervené cibule, 30 g plnotucéné hofcice, sll, ocet, pepr

Postup: Brambory uvafime ve slupce, oloupeme a jesté teplé nakrdjime na kolecka. Veskeré suroviny
pfiddme k bramboram a prelijeme teplym vyvarem. Nechdme marinovat a obcas zamichame. Pred
podavanim je dobré salat ochutnat a znovu dochutit. Salat nemd byt moc hutny, ale spise
fidky. Podavame ke smazenému kaprovi s citronem.

Silvestrovska pomazanka

Suroviny: pllka stfedné velkého celeru, 10 dkg nastrouhaného eidamu, 1 luc¢ina, 1 majolka, 2 lZice
worcesteru

Postup: Celer nastrouhdme a se v§im smichame v jednu hmotu. (Cim hustsi tim Iépe). Pak namazeme
na platky veky ¢i na pllky housek a ozdobime petrzelkou nebo kapii.

Pikantni syrovd pomazanka

Suroviny na 10 chlebi¢kti: 200 eidamu, 3 lZice majonézy, 3 lzZice zakysané smetany, 1 lZice bilého
jogurtu, 1 Izicka nastrouhaného kienu, 3 naklddané okurky, 10 nakladanych cibulek,100 moravského
uzeného, sll, pepf, hrstka vlasskych otfech(, tabasco

Postup: Syr najemno nastrouhame, pfiddme majonézu, zakysanou smetanu, jogurt, nastrouhany kien
a vSe dukladné promichame. Okurky, cibulky a ofechy nadrobno nasekdame, maso nakrdjime na
kosticky. VSe promichame, osolime, opepfime a ochutime tabascem. Pomazanku nechame asi
30 minut ulezet v lednici. Poddvame na celozrnném pecivu nebo kiehkych toustech.
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oo --jsou mistem, kde se filmoval Limonadovy Joe, ale také nékdejsi cilova stanice
(A nepohodinych politickych véziiu. Diky omezené pfistupnosti si zachovavaji svuj

biologicky vyznam. Tato oblast vyvolava dojem amerického Grand Canyon.
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Obecni knihovna

Kazdou stiedu: 18,00 — 19,00
Vetejny internet

Posta Kosicky Prodejna HrusSka Kosice
Po 7,30-11,00  13,30-17,00 Po 6,30-12 14-16,30
Ut 7,30-11,00 Ut 6,30 - 12 14-16,30
St 730-11,00 13,30 - 16,00 St 6,30 -12 14-16,30
Ct 7,30-10,30  13,30-15,30 Ct 6,30 12 14-16,30
Pa 7,30-1030  13,30-15,00 Pa 6,30 - 12 14-16,30
So 7,00 — 10,30

Oteviraci doba - obecni hospoda Pod Lipami
Po 17-21
Ut Zavieno
St 17-21
Ct Zavfeno
Pa 17-22
So 16-22
Ne 16-21

Co nas ceka

e Silvestr seniofi—29. 12. 2017 od 17 hodin
e Pochod k Morané —31. 12. 2017, sraz pred hasi¢arnou v9:30 hodin

e Silvestr—31.12. 2017, obecni hospoda Pod Lipami(vstupenky moznc

zakoupit v hospodé do 20.12.2017!!!)

e Slavnostni predani nové hasic¢ské Tatry—13. 1. 2018
e Turnaj amatéru ve stolnimtenisu—20. 1. 2018 od 13 hodin (prihlasky
mozno zasilat na tel.: 603889 725 p. M. Prazak, nebo 737617 779 p. N
Donat)

e Sportovni ples v Kosickach—9. 2. 2018

e Mariasovy turnaj— 3. 3. 2018 od 13 hodin vobecni hospodé Pod Lipan
e Hasicsky ples—9. 3. 2018

Uprava otviraci doby sbérného dvora Kosice

Od 1. 12. 2017 bude provozni doba sbérmého dvora (aredl byvalého
Agropodniku Humburky): SOBOTA od 10:00-11:00 hodin - vzdy naslednou
sobotu po svozu komunéalniho odpadu.



Poplatky pro rok 2018 - platba prevodem z uctu

Obec Kosice ma ziizen ucet u Ceské spofitelny a.s.

Cislo uc¢tu : 1080827319
kod banky : 0800

Variabilni symbol: rok a Cislo popisné.
Priklad : VS: 2018106 (rok 2018 a ¢.p. 106), nebo 20181 (rok 2017 a ¢.p.1)
Pti platbé z uctu nezapomeiite vyplnit "vzkaz pro prijemce", ze kterého bude ziejmé,

kdo platbu zasila a z jakych polozek se sklada. Poplatek (pfijmeni) a druh poplatku (x
...popelnice, X ...stocné, X.... pes).

Priklad: Novacek-1x 1250, 4x 400, 1x 60.
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Vyse poplatki pro rok 2018:
STOCNE

Osoba bydlici v 0bCi.....ueeceercnrecssnnns . .,-K¢&/08. (cena stocného vychdzi z ndkladis COV z
tohoto roku a ty dosud nemohly byt propocteny, cekame na konec roku)

NENIi PODSTATNE, zda je poplatnik v obci pFihlasen - kdo v obci Zije trvale,
mél by platit pIné sto¢né!

Ostatni (Chalupari) .....ceeeeecsseneccscnns oe .»-K¢&/0s. (cena stocného vychdzi z ndakladii COV z
tohoto roku a ty dosud nemohly byt propocteny, cekame na konec roku)

POPELNICE
Svoz 1x za 14 dni ................. 1270,- K¢ za popelnici
Svoz 1X za MESIC ....cceevvrnrecsnnns 700,- K¢ za popelnici

Svoz 1x za 14 dni (chalupafi)....700,- K¢ za popelnici (svoz duben - fijen.... kazdych
14 dni)
PES

Za prvniho: 60,- K¢, kazdy dalsi 100,- K¢.
Diichodce:
Za prvniho: 30,- K¢, kazdy dalSi 60,- K¢
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POZOR !!!
V piipad¢ platby pfevodem z Gctu je nutné, zajit na obecni ufad pro znamku na
popelnici.
Platbu proved’te do konce Uinora, aby bylo mozné vyzvednout znamku na popelnici
do prvniho bfeznového svozu. Od tohoto terminu nebudou svaZeny popelnice, které
nemaji znamku na rok 2018!
DOPORUCUJEME!!!

Ihned po zakoupeni, znamku nalepit na popelnici.
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